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Glnzach = Unser Saftbimenbrot macht glick-
ligh, as starkt Leib und 5Seele”, schwarmt
Backermeister Ludwig Scheitle in héchsten Tonen
von seinem Original Saftbirmenbrot”, das in
seiner Backstube nach einem Geheimrezept
hergestallt wird. lm vergangenan Winter hat die
Familie Scheitle mehr als flinf Tonnen davon
| produziert, da die Nachfrage so gigantisch ist.

Dig im Jehr 1898 gegrindete Backersd, an der
"auptsirassa direkl gegandbar dar Kircha galagen
arfraut sich bal Binkeimischen und Durchreisenden
Jleichermafen groder Belientheit. Die unzahligan
stammkunden geniellen besonders die Frische alles
Waran, denn die Srotsoren und das (Gebick
srerden in der Backstubs im gleichen Haus gafertigt
und nach  afemnwarm in cariberli=gends
Feschift gebracht.

Jddhrlich im Septembear beginnt dann zusatziich
die Safipirmanbrot-Proguktion, wig &5 in der Familie
zait Uber 100 Janren Tradiion ist. Dar Grofvater
Jdas jetzigan inhabers ging damals auf dis Walz und
prachie von seiner Wanderschaft wohi aus dam
Sadizchen Raum das Ursprungsrazest mit, erzdhit
Scheitie heute voller Stolz. Das Rezeot wurde im
_aute dar Jahrzennte in der Familia mdndlich Gber-
liefert und noch etwas verfeinert. Das leckers
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zehaimnis fir der hertich saftigen Geschmack
sind die Fridchte. Saftbirmen, Dattein, Fegan, Apn-
kosan, Pflaumen und Sulianinen xomman hinein

.

Aus der heimischen Wirtschaft

Familie Scheitle backt wieder
ihr ,,Original Saftbirnenbrot”

Zuvar werden sig jadoch in Alkohol eingeleat und er-
nailten dagurch snen Desonders fruchtiges Aroma.

Backermeister Lugwig Schaitle schwart auler-
dem auf den dunklen Honig und dessen Hailstoffs,
dig ,gerade in der kalten Jahraszeil das Immun-
system starken”. Sehr arbeitsintensiv aber dafir
auch richtig lecker ist aban nur das ,Original Saft-
birmentrat®, das 25 in der Backaral Schaitle
Ginzach ab sofort s ins Frihjanr hinein gibt,
wanlhweise mit 500 Gramm

 foy
WICHL.

Daz Scheitle-Saftbirnenbrat arhalten Sie auch
gden Verkaufsiouren des Oberbeursr Kisa-
wagens" sowie in Kempten bed \Michis Stadthitts’
in der Lindausr Straiie,

Hestellungen sind auch dber das Internef unter
www.Dirnenbrot.com '!1-.'!-.:1' ich, O | @S ';".l't_-l;
hat das .Driginal Zaftbimenbrot” schan Fein-
sehmackar In 18 Landarn areicht. Saffbirnenborot
schmeckt -jl:':;ens BUr Qgar mit 2meam Aaucr Hut-
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ter ausgezeichnet zu Kaffes, Tee cder Glohwaein,
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Biackerai Scheitle, Hauptatrasse 15
876834 Glnzach, Telefon 08372-318

Otfnungszeiten:
Montag bis Samstag 5.30 bis 12.30 Uhr,
Mo., Di., Do. und Fr. 14 bis 18 Uhr

Die Familie Scheitle aus Gonzach sind echie Spezialisten fir saftiges Birmenbrot sus eigener
Herstallung. Caroline und Ludwig Scheitle frewen sich, dass mit Sohn Michael (lin.) schon die vierte
Generation die Tradition fortflihre
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